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YUMURTALI TAVUK

5 adet yumurta

1 adet kii¢ik tavuk

1 cay bardagi antepfistigi
tuz

kirmizi biber

1 ¢corba kasigi tereyad

Yumurtalar bir kabin i¢inde iyice ¢irpilir.

Tavaya tereyadi konur, eriyince yumurta eklenir, spatulayla strekli karistirarak katilasmasi ve parca parga
olmasi saglanir.

Pisen yumurtaya antepfistigi, tuz, kirmizi biber atilir, karigtirilir.

Pili¢ sitindan boylamasina kesilir hazirlanan yumurtali karigim pilicin igine doldurulur.

Aliminyum folyoya tavuk sikica sarilir.

200 derece dnceden isitiimig firnda 45 dakika kadar pisirilir.
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