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YUMURTALI SUT TATLISI

4 su bardag st

6 adet yumurta

1 su bardagi un

1 cay bardad seker

1 paket vanilya

Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Ik evvel serbet keybetilir ve sogumaya birakilir.Kaynatilmig ve sogutulmus site ¢irpilmis yumurtalar, seker, un,
vanilya katilir, iyice karistirilir. Yaglanmis firin kabina dékaltr. Onceden isitilmig 180 derece firinda pembelesene
kadar pisirilir. Sicak tatliya soguk serbet gezdirilir. Serbeti ¢ektikten sonra kare keserek servise sunulur.
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