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YUMURTALI SÜT TATLISI

4 su bardağı süt
6 adet yumurta
1 su bardağı un
1 çay bardağı şeker
1 paket vanilya
Şerbet için:
2 su bardağı şeker
2 su bardağı su
1 çorba kaşığı limon suyu

İlk evvel şerbet keybetılır ve soğumaya bırakılır.Kaynatılmış ve soğutulmuş süte çırpılmış yumurtalar, şeker, un,
vanilya katılır, iyice karıştırılır. Yağlanmış fırın kabına dökülür. Önceden ısıtılmış 180 derece fırında pembeleşene
kadar pişirilir. Sıcak tatlıya soğuk şerbet gezdirilir. Şerbeti çektikten sonra kare keserek servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:35410 • adı:Yumurtalı Süt Tatlısı • gönderen:Dilek Akovalı • indirme tarihi:07.04.2025 - 01:16

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yumurtali-sut-tatlisi-vt26113
http://www.tcpdf.org

