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YUMURTALI SUCUK (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kangal sucuk
1 yemek kasigi sivi yag
3 yumurta

Once sucuklar islatilir ve soyulur. Sonra halka halka dogranir.

Bir tavaya 1 yemek kasigi sivi yag konarak kizdirilir. Uzerine sucuklar konarak kavrulur. Sucuklar pisme
noktasin geldiginde Uzerlerine ara ara t¢ yumurta kirilir. Istenirse karistirilir, istenirse karistirimadan
yumurtalarin istenilen kivama gelmeleri beklenir.

Yeterince pisirilen yumurtall sucuk sicak servis yapilir.

Yaninda ayran ve tursu bulundurulur.
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