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YUMURTALI SEBZE TARTI

Hamuru:

180 gr (1+1/2 su bardagi) un

1/2 kahve kasidi tuz

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

45 gr (3 gorba kasigi) margarin

1-2 ¢orba kasigi soguk su

Harci:

45 gr (5 gorba kasigi) tereyagi

1 kliclk sogan (ince dogranmig)

2 ¢orba kasiJi un

1+1/4 su bardad sit

1 blyUk patates (haglanip, dilimlenmis)

1 biyUk havug (kabugu kacginip, haslanmig ve dilimlenmis)
2 ¢orba kagsiJi tuz

1 kahve kasigi karabiber

3 kati haglanmig yumurta (dilimlenmis)

1 gr (1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi

Hamuru yapmak igin unu ve tuzu orta boy bir kaseye eleyip, tereyagdi ve margarini kligik parcalar halinde
ekleyerek, bir bicakla karistiriniz. Parmaklarinizla karigimi ekmek i¢i kivami alana kadar yogurunuz.

Suyu katip bigakla unlu karigima yediriniz. Ellerinizle hamuru plrtiksiz olana kadar yodunluktan sonra (hamur
¢ok kuru olursa biraz daha su ekleyiniz), buzdolabina kaldirarak 20 dakika dinlendiriniz.

Once, firnizi orta sicakhga (200° C) getirip, 1sitiniz.

Hamuru buzdolabindan alip, yaklasik 0,5 cm kalinhginda acarak merdane yardimiyla bir tart kalibina
yerlestiriniz. Kalibin kenarindan sarkan fazla hamuru keskin bir bicakla kesip, atiniz. Kalibi aliminyum kagitla
Ortlp Ustine agirlik yapmasi i¢in kuru fasulye koyarak firina stirtindiz. Hamuru 15 dakika pisirip, kalibi firindan
aliniz. Aliminyum kagidi ve fasulyeleri atip, bir kenarda sogumaya birakiniz.

Once, 1zgaranizi iyice kizdiriniz.

Harci yapmak igin, kiicUk bir tencerede tereyadi orta ateste eritiniz. Yag kizinca, soganlan ekleyip 5-6 dakika,
renkleri pembelesene kadar pigiriniz.

Tencereyi atesten aliniz. Unu katip tahta bir kasikla karigtiralak plrtiksiz bir karisim elde ediniz. Surekli
karistirarak, azar azar, situ ekleyiniz.

Tencereyi yeniden atese oturtunuz. Karistirmaya devam ederek sosu 2-3 dakika kalinlagip purttkstz bir hale
gelene kadar kaynatiniz. Patates, havug, bezelye, tuz ve biberi ekleyip karistirmiz. Tencereyi atesten aliniz.
Haslanmis murta dilimlerini soguyan hamur kasesinin dibine déseyip, Ustline tenceredeki sosu dékinuz.
Rendelenmis peyniri serpip, tarti firinnizin 1zgarasina surinlz. Tarti 3-4 dakika, Ustl hafifgce kahverengilesene
kadar 1zgara edip, firndan ¢ikararak servis ediniz.
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