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YUMURTALI SEBZE SOTE

2 adet patlican

3 adet sivri biber

1 adet sari dolmalik biber
2 adet patates

2 adet kabak

1 cay kasigi kekik

Tuz, karabiber

4 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Tiim sebzeleri istediginiz gibi dograyin. Uzerine yagi ve baharati ekleyip 200 derecede 20 dakika firin kabina
verin. Bu sekilde daha hafif kizarmis olacak ama isteyen tavada 10 dakika kadar kavurabilir. Firinda yapacak
olanlar firndan alip tavaya koyun, biraz yag gezdirip Uzerine yumurtalari kiyin. Yumurtalar pigince sicak olarak
servis yapin. Iftar sofrasi i¢in glzel bir ikram olacaktir.
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