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YUMURTALI SEBZE

Malzemeler:

300 gr. patates

2-3 adet sogan

20 gr. margarin

1 yemek kasigi kori

300 gr. bezelye

6 adet yumurta

1-2 yemek kagiJi nisasta
Aci kirmizibiber

Tuz

Yapiligt:

Patatesler soyulup tuzlu suda haglanir. Soganlar soyulup ince ince kiyilir. Soganlar yagda pembelesene kadar
kavrulur. Bezelyeler ilave edilerek 1 su bardagi su ile 5 dk. kisik ateste kaynatilir. Yumurtalar 6 dk. haglanir.
Haslandiktan sonra soyularak alti dilime ayrilir (boyuna) patatesler rendelenerek servis tabagina konulur.
Bezelye ve sodanin icine nisasta ilave edilir ve koyulasana kadar kisik ateste karistirilarak pisirilir. Tuz ve aci
kirmizibiber ilave edilerek iyice karistirlir. Hazirlanan sos patateslerin ortasina gelecek sekilde Uizerine dokdlur.
Ardindan dilimlenmis yumurtalarla Gzeri sUslenir.
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