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YUMURTALI SAKARCA

1 kilo sakarca

4 bas orta blyuklikte sogan
4-5 adet yumurta

1 corba kasik sana margarin
1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Sakarcalar temizleyip yikadiktan sonra kaynayan suyun i¢ine atarak haglayin. Daha sonra stizip dograyin.
Diger tarafta soganlari ince ince dograyip, sana margarinde kavurun. Suyunu siktiginiz sakarcaya tuz ilave
ederek tekrar kavurun. Sakarca i¢ine yumurtalari kirmak igin ara ara yer agin. Yumurtalari teker teker hazirlanan
yerler kirin. Biraz sana margarin kizdirlip Gzerine dékin. Ustline bir kapak kapatarak kisik ateste yumurtalari
pisirin. Arzuya gore karabiber ilave edin.
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