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YUMURTALI PURE SALATASI

6 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

3 orta domates

1.5 kahve fincani zeytinyagi
2 blyukce yesil biber

3/4 kahve fincani limon suyu
1 miktar tuz

500 gr. sari patates

1) Once patates salatas| yapmall sonra da bunu, yayvanca ve yuvarlak bir tabaga muntazam bir sekilde yaymali
ve bir tarafa birakmalidir, (bu patates salatasina sodan ve tereotu katmamalidir).

2) Diger taraftan da, bir tencere iginde kaynamakta olan suya 6 adet yumurta atarak bunlari ancak 9 dakika
kadar haslamali sonra da, haslandiklari suyu ddkerek, soguk suya atmak suretile sogutmali ve kabuklarini
aylklanmalidir.

3) Yumurta kabuklarinin ayiklanmasi sona erince, bunlari uzunluklarina dogru ortalarindan ikiye kesmeli, sonra
da kesilmig bu yumurtalari, yarilarina kadar, igine patates puresi yaymis oldugumuz tabagin kenarlarina, saat
rakkamlari seklinde gdmmeli, sonra da 1 buyUk yesil biberden, biri uzun, digeri kisa olmak Uzere, yelkovan ve
akrep biciminde iki par¢a kestikten sonra bunlari tam salatanin ortasindan, uglari yumurtalara gelmek tzere
uzatmak suretile tabaktaki yumurtalara bir saat bigimi verdirmelidir.

4) Kalan biberleri de, kestikten sonra bunlari yumurtalarin Ustlerine oturtmali, hepsi ayni boyda olmak Gzere 2
orta blyUklUkteki domatesi de ortalarindan ikiye kestikten sonra bunlari yarim parmak eninde yarimsar dilimlere
kesmeli sonra da bunlari, tabagin etrafina siralamak suretile bir ¢er¢eve viicuda getirdikten sonra saat
seklindeki yumurtayi servis yapmalidir.
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