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YUMURTALI PITAYKA (KOSOVA)

Dog. Dr. S. Dilek YALGIN CELIK

2 su bardagi ilik su
2 kave kasigi maya
Tuz

Aldigi kadar un

Bu hamuri tutuktan sora celsin koyson ema her yarim saat bu hamuri karistirisin. 2 saat bile. Sora bi tepsiyi
unlayisin bu hamuri alip tepsidegi unlen toplaysin. Bikag dane ata boyda kola¢ yapaysin, kavi olmasin bi bezin
Ustune dizeysin. 15 dakika kadar celsin koyson. Ayri bir kabda 4-5 yumurta kiraysin, 3-4 kagsik ciza ataysin. 4
kagik zeytin, magdunuz, kopra. Bunlari isla karistirisin. Em sora bu hamuri alisin bi tepsiye parmak ucunlen
acaysin. Actigin yere yumurtali cizayi ataysin. Ustlne ¢orek oti em isi furunda pigirsin koyson. (Kaynak Kisi:
Selvinaz Top)

Not: Ramazana 6zel, i¢i evde hazirlanmak kosuluyla firinlara siparis edilerek [2lyumurtali pitayka[?] yaptirilir.
Hemen her evde, ramazan boyunca [Zlyumurtali pitaykal[?] yaptirilir. Firinlara verilen harg, iftara yakin bir
zamanda evden getirilen 6zel tepsiler ile alinir. Tepsideki pidelerin Gzerine, islenmis temiz havlular sarilarak
yiyecekler evlere gotlrdlir. [2IYumurtali pitayka[?], aslinda yumurtali peynirli pidedir. Ancak, ramazan disinda bu
pideler, firmlarda yapilmamaktadir. Dolayisiyla 6zel giin yemegi olmasi agisindan ayri bir deger ve dnemi
bulunmaktadir.
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