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YUMURTALI PIRASA

MALZEMELER

1/2 kg prrasa

1 bardak sut

3 adet yumurta

kirmizi pul biber,nane, karabiber

HAZIRLANISI

Pirasalari yegil saplarindan ayirarak kalan kismi ¢ok ince sekilde dograyin. Tencereye yeterli siviyag doktikten
sonra pirasalari iyice kavurun, sonra Uizerine st dékip 1-2 dakika daha kaynatin. Uzerine biraz nane, pul biber
ve tuz ekleyip karistirin. Yumurtalar Gzerine kirdiktan sonra kara biberi dokiin ve tencerenin kapagdini kapatarak
yumurtalarin katilagmasini bekleyin.
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