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YUMURTALI PILAV

5 adet yumurta

1.5 su bardagdi piring

2 corba kagiJi tereyad

Yarim su bardagi konserve bezelye
6 dal dereotu

1 cay kasigi tuz

Pirinci yikayip siiziin ve kenara alin. Tereyagini eritip pirincin rengi beyazlasana kadar kavurun. Uzerini gegecek
kadar sicak su ekleyin. Tuzunu ilave edip pismeye birakin. diger taraftan yumurtalar bir kaba kirip iyice ¢irpin.
Pilavin suyunu ¢cekmesine yakin bezelyeleri ilave edip karistirin. Girpilmis yumurtayi Gzerinde gezdirin. Kapagini
kapatarak agir ateste pismeye birakin. Yumurta pigince altini kapatip 10 dakika demlendirin. Servis tabaklarina
alip Uzerine kiyilmis dereotu serperek servis yapin.
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