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YUMURTALI PILAV

Pirinci birkag su yikayip stiziiniiz. Tencereye pirincin iki misli et suyu, biraz tuz koyup orta atese oturtunuz.
Kaynamaya baslayinca pirinci saliniz, haglandiktan sonra; piavi atesten indirerek 3-5 yumurtay bir bagka kap
icinde kirip stibye halini alincaya kadar karistirin, ¢alkalayin. Sonra bunu pilavin her tarafina gezdirin. Kasigin
saplyla da karistirin. Sonra pilav tenceresinin kapagini kapayarak yarim saat kadar kivilcimli kil Gzerine
tencereyi koyunuz. Atesten tencereyi indirip tabaklara alirken pilavi tekrar karigtirmak gerekir.
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