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YUMURTALI PILAV

1 adet sogani rendeleyin. 2 ¢orba kagigi margarinle kavurun. 2 su bardagi su, 2 adet kesme seker ve tuz katip,
kaynatin. Daha sonra 2 su bardagdi pirinci ilave edin. Kaynayinca ocagin altini kisip, 20 dakika pisirin. Bu arada 2
adet yumurtayi siviyagda kirip, karistirarak pisirin. Daha sonra kiiglkge kesin. Pilava ilave edin. Karabiber katip,
harmanlayarak servis yapin.
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