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YUMURTALI PILAV

2 su bardagi piring

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 su bardagi su

2 adet kesme seker

2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Oncelikle sogani hazirlayip,yikadiktan sonra rendeleyin. Bir tencereye yagla beraber koyup, pembelesinceye
kadar kavurun. Tencereye iki su bardagi suyla beraber sekeri ve tuzu ilave edin. Kaynayinca pirinci de ekleyip
karistirin.

Bir tagim kaynattiktan sonra 20 dakika kadar kisik ategte pigirin. Bir tavada iki yumurtayla omlet yapin. Kiigiik
parcalara ayirdiginiz omleti pilava ilave edip harmanlayin. Uzerine karabiber serperek servis yapin.

Fotograf "canik" tarafindan génderildi. 07.08.2014

© lezzetler.com tarif n0:23907 « adi:Yumurtali Pilav « génderen:Halilim ¢ indirme tarihi:30.04.2024 - 12:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yumurtali-pilav-vt17081
https://img.lezzetler.com/yuklenen/yumurtali-pilav-23907.jpg
http://www.tcpdf.org

