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YUMURTALI PIDE

3 adet yumurta

15 gram yas maya

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
2 corba kagsigi seker

4,5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi su ya da st

Oncelikle iki yumurtanin sarisini bir kenara ayirin. Kalan yumurtalari bir yogurma kabinin igine alip yas maya,
seker, sit, tuz ve unla birlikte hepsini yumusak bir hamur olana kadar yogurun. Yagin yarisini Gzerine dokip 20
dakika kadar mayalanmaya birakin. Daha sonra da Uzerine kalan yagi ekleyip tekrar yogurun ve gekil verip
tepsiye yerlestirin. Uzerine yumurta sarilarini stiriin. 190 derecedeki firnda 40 dakika kadar pismeye birakin.
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