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YUMURTALI PEYNIR CORBASI

4 yumurtanin sarisi

125 gr (1/2 su bardagi) krema

60 gr (1/2 su bardagi) gravyer peyniri rendesi
2 corba kagiJi taze sogan (kiyllmis)

3+3/4 su bardagi tavuk suyu

Yumurta sarilarini orta boy bir kasede yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla iyice ¢irpip, krema, peynir ve sogani
katiniz.

BlyUk bir tencerede, tavuk suyunu orta ateste, kaynatmadan isitiniz. Sicak tavuk suyundan 4 ¢orba kasigi alip,
yumurta-peynir karisimina katiniz.

Karisimi tencereye bosaltip, adir ateste strekli karistirarak, ¢corba koyu ve purtiksiz olana kadar pisiriniz.
(Corba top-top olacagindan, kaynatmamaya dikkat ediniz.) Tencereyi atesten alip, gorbayi isitilmis bir corba
kasesine aktararak servis ediniz.
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