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YUMURTALI PATATES

2 tane orta boy patates

2 tane yumurta

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 silme tuz

1 silme karabiber

10 dal ince dogranmis maydanoz

Patatesleri soyun ve kiguk kupler halinde dograyin.

Dogradiginiz patatesleri bol suda yikayin. Ardindan kurulayin.

Genis bir tavaya zeytinyagini koyun. Zeytinyagdini orta ateste isitmaya baslayin.
Isinan zeytinyagina dogradiginiz patatesleri ekleyin.

Patatesleri biraz karigtirdiktan sonra kapagini kapatip, atesi kisin.

Patatesi kendi buharinda 10 dakika kadar pismeye birakin.

10 dakikallk sire¢ gegtikten sonra atesi tekrar ortaya alin.

Tavanin kapagini agik birakin. Patateslerin renk almasini saglayin.

Bir karigtirma kabina yumurtalari alin.

Yumurtalar ¢irpmaya baslayin.

Kabin igerisine tuz ve karabiberi de ekleyip, ¢irpma islemine devam edin.
Ardindan, ¢irpiimis yumurtalar patatesin her yerine esit dagilacak sekilde ilave edelim.
Tavadaki patates ve yumurtayi 30 saniye kadar karigtirarak pisirin.

Karigtirma islemini tamamladiktan sonra ocagin altini kapatin.

Son olarak, yumurtall patatesinizin Ustline ince dogradidiniz maydanozlari ekleyin.
Yumurtall patates hazir.
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