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YUMURTALI OT KAVURMA

1 demet pazi

1 demet ebegiimeci

4 dal taze sogan

2 adet kuru sogan

5 yemek kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

4 adet yumurta

Zeytinyagini bir tavaya alin, kuru soganlari yemeklik olarak dograyin ve isinmig olan zeytinyaginin igcene ekleyin.
Soganlar pembelesene dek kavurun. Ardindan ince ince dogranmig pazilari ve ebegiimeglerini ilave edin.
Sebzeler sularini salip, iyice pisene dek kavurun. Ince ince dogradiginiz taze soganlari da ekleyin ve kavurmaya
devam edin.

Tuzunu ilave edip, karistirin. Sebzeler iyice pistiginde Ustiine yumurtalar kirin ve karigtirin.

Yumurtalar pisince altini kapatin, iliklasmaya birakin.

Ardindan elinizle sekillendirip, servis tabagdina alin ve servis edin.
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