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YUMURTALI OT KAVURMASI

2 adet pancarin sapi ve yapraklari
Yarim demet ebegimeci

1 blyUk sogan

Tuz

Karabiber

2 cay kasigi toz kirmizibiber

Gok azyag

3 yumurta

1 kase isterseniz sarimsakl yogurt

Sogani kigik dograyip sana yaginda soteleyin. Pancar sapi ve ebegimecini dograyip Uzerine ¢gikacak kadar
kaynar su dokin. 2-3 dakika sonra alip suyunu stzin.

Otlari soganlara ilave edin.

Tuz ve baharatlarini atip otlar yumugsayana kadar pigirin. Daha sonra ister yumurta kirin, isterseniz sarimsakli
yogurt doklp servis edin.
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