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YUMURTALI MUHALLEBI
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4 adet yumurta

2 su bardagi sut

3 corba kasigi toz seker

1 paket vanilya

1 corba kasigi limon kabugu rendesi

Sutl kaynatmadan ilik hale getirip toz sekeri karigtirarak iginde eritin.

Ayri bir kasede yumurtalari ¢irpin. Siit soguduktan sonra yumurta, vanilya ve limon kabugu ekleyin. El mikseri ile
karigsimi ¢irpin. Muhallebilerinizi isiya dayanikli kaselere paylagstirin.

Genis bir tencereye su koyun ve kaynatin, i¢ine kaselerinizi yerlestirin. Tencerenin kapagdini kapatarak 10
dakika pigirin. Arada sirada kapagi agarak buharin ¢ikmasini saglayin. Tatlinizi tepsiden alip soguduktan sonra
servis yapin.

Not: Arzu ederseniz Uzerine toz seker serperek firinlayabilirsiniz.
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