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YUMURTALI MISIRLI TAVUK CORBASI

1 adet butin tavuk

2 adet taze misir

10 su bardagi su

2 adet yumurta

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

Tavuk tencereye konur, Uizerine su birakilir ve yumusayana kadar haglanir. Sonra haglama suyundan alinir ve
ince pargalara ayrilir. Misirlarin taneleri kenardan bigak yurttmrk suretiyle tanelere ayrilir. Sonra rondodan
gecirerek macun haline getirilir. Haglama suyuna misir macunu atilir, 10 dakika kadar pisirilir. Tavuk parcalari,
karabiber ve tuz atilir, kaynatilir. Yumurtalar bir canagda kirilir ve par¢alanana kadar cirpilir. Kaynamakta olan
corbaya incecik ve kesik lesik akitilarak karigtirilir. 1 dakika sonra atesten alinir.
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