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YUMURTALI MARUL SALATASI (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 adet marul

4-5 tane yumurta

5-6 tane yesil sogan

1 demet maydanoz

1 demet dereotu

1 adet limon

Kirmizi pul biber

1 yemek kagig erik eksisi
2 cay bardagi zeytinyagi
Tuz

Yumurtalar yikayip haslayin. Yaklasik 8 dakika haglayacagdiniz yumurta kati olmalidir.

Marul, yesil sogan, maydanoz ve dereotunu temizleyip tuzlu veya sirkeli suda 5 dakika bekleterek temizce
yikayin ve slizgece alin. Siziilen sebzeleri 1cm kaliniginda dograyip bir kaba alin.

Yumurtalari irice dograyip yesilliklere karigtirin.

Bir k&sede erik eksisi, limon suyu, kirmizi pul biber, tuz ve zeytinyag karigtirarak sosu hazirlayin.
Hazirlanan sosu, dogranmig malzemelerin Uzerine ddkerek karistirip servis tabagina alin.

Not: Bu salatayi, salata olarak yiyeceginiz gibi kahvalti ve ara 6gin yiyecegi olarak da tiketebilirsiniz. Marul
yerine yazin reyhan da kullanabilirsiniz. Bu salata, her yastaki Kisilerin severek yedigi bir salatadir. Marul veya
reyhan kullaniimadigi zaman yumurta salatasi adini alir.
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