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YUMURTALI MANTAR SALATASI

2 adet yumurta

10-15 adet mantar
10-15 dal maydanoz

1 adet ufak kuru sogan
4 corba kasigi siviyag
Yarim limon

1 cay kasigi sumak

1 cay kasigi tuz

Mantarlar kaynar suya atilir, 5-6 dakika sonra alinir. Arzu edilen sekilde dogranir. Yumurtalar bir kaba kirilir, az
tuzla ¢irpilir. Teflon tavaya yag konur, isininca yumurta dokilir, omlet gibi pigirilir. Daha sonra parga par¢a
ayrilir. Sogan yarim daire seklinde dogranir, az tuz ve sumakla solana kadar ovulur. Hazirlanan malzemeler bir
araya getirilir, kangtirilir, Gzerine limon sikilir ve kiyilmig maydanoz serpilir.
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