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YUMURTALI MANTAR

Malzemesi:

6 adet yumurta

500 gr. mantar

1 cay bardagi zeytinyad
3 dis sarimsak

1 demet taze nane

tuz

karabiber

Hazirlanisi:

Dévilmis sarimsagi ve zeytinyadini bir tavada kizdirin. Mantarlari temizleyip, yikayin ve ince ince dograyin. Tuz
ve karabiber ile tadlandirin. Zeytinyagdina ilave edip. 10-15 dakika orta dereceli ateste sote yapin. Yumurtalari
tek tek kinn. Karigtirmayin. Yumurtalar pistikten sonra, hemen bir defa karistirip servis yapin.
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