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YUMURTALI MANTAR

Malzeme:

Yarim kilo mantar

1 bas sogan

3 corba kagsiJ! tereyagdi
4 adet domates

4 adet yumurta

1 kése yogurt

1 dis sarimsak

1 cay kasigdi pul biber

Yapiligt:

2 kagik tereyagini eritip, soganlari kiigtk kiigtik dograyip kavurun. Rendelenmis domatese, dogranmig
mantarlari ilave edip pisirin. Uzerine yumurtalan kirin, bir borcama dékin. Ayri bir kapta 1 kasik tereyagini eritip
pul biberi ilave edin. sarimsakla yogurdu karigtirip mantarlann tzerine dékin. En Ustlne tereyagli sosu ilave
edin.
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