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YUMURTALI MANTAR

5 Patates

4 Yumurta,

200 Gr. Dana Jambon

Yarim ¢ay kasidi sogan tozu

1 Bardak kasar peyniri

1 Cay kasigi kirmizi biber, karabiber
1 Kasik margarin,

500 Gr. Mantar.

Patatesleri tuzlu suda haglayin, soyun ve ince dilimler halinde kesin. Mantarlari temizleyin, yikayip ve ince ince
dilimleyin. Jamponu seritler, kasar peynirini minik kipler halinde dograyin. Bitin bu malzemeyi sirayla, yagh bJr
kaba yerlestirin. Bu arada mantar ve patateslere tuz, biber ekin. Yumurtalari tuz, kirmizi biber ve sogan tozu ile
karistirarak ¢irpin ve hepsinin tizerine dokin. Sicak firinda 50 dakika pisirin.
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