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YUMURTALI MANTAR

1/2 kg mantar

1 blyUk sogan

5 adet yumurta

2 adet dolmalik biber
5-6 adet domates

50 gr. margarin

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

Kimyon

Sumak

Yeni bahar

Mantarlarin ust kabuklarini soyup dograyin, ayni sekilde soganlari, biberleri ve domatesleride dograyin.

Bir tavada sivi yag ve margarinle dnce sodanlari sonra biber ve mantarlar mantarlar suyunu cekene kadar
pisirin,sonra domatesleri ilave edip domatesinde suyunu cektirin.

Tuzunu ve baharatlarini ekleyip biraz daha cevirdikten sonra yumurtalarini ilave edin iyice karistirip demlenmeye
birakin.

Makarna et yada pilavla Gzerine maydanoz serpilerek servis edilebilir.
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