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YUMURTALI MAKARNA

h JIWww., h.com.tr

1 paket spagetti

250 gram dana bacon veya dana pangeta
2 adet yumurta

100-150 gram rendelenmis parmesan
4-5 dis sarmisa

3 corba kasig! zeytinyad!

Tuz

Karabiber

Servis igin:

2-3 corba kasig toz parmesan

8-10 yaprak feslegen

Genis bir tavada zeytinyadini 1sitin ve bigagin sirti ile hafifce ezdiginiz sarmisaklari ekleyerek renkleri hafifce
sararana kadar pisirin. Sarmisaklari tavadan alarak kiip dogradiginiz dana bacon veya pancetayi ekleyin ve
pisene kadar karistirin. Ocaktan alip makarna pisene kadar sicak tutun. Derin bir kapta yumurtalari iyice
¢irptiktan sonra rendelenmis parmesan ve karabiber ile karigtirin. Derin bir tencerede bol su kaynatin ve
kaynayan suya tuz ilave ettikten sonra makarnayi ekleyin. Paketin Gzerinde yazan sire kadar haglayip stzin.
Makarnay slizer stizmez yumurta karigimina ekleyin ve sosla iyice karigtirin. Bacon karigimini ilave edin.
Parmesan ve feslegen yapraklari ile sisleyerek servis yapin.
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