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YUMURTALI LOKMA

240 gram suyu, 50 gram tereyag, 10 gram geker, 3 gram tuz ile tencerede kaynatiniz. Su beyazlaginca indiriniz,
karistirarak, 128 gram un yediriniz. lyi kariginca orta atege siriiniiz, kasikla ¢evire ¢evire suyunu cektirip
indiriniz. IsisI biraz gegince birer birer dért yumurta yedirip sicak bir yerde birkag saat birakiniz. Kagikla biraz
alip tenceredeki kizgin yaga yUksekten birakiniz. Kepge ile oynatiniz, kabarip pistikten sonra siizerek tabaga
diziniz. Uzerine seker ekiniz, sicak sicak servis yapiniz.
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