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YUMURTALI LIMON PELTESI

Kullanilacak malzeme:
10 yumurta,

3 limon,

300 gram toz sekeri,
100 gram tereyag..

Yapimi: Limonlari bol akarsuda iyice yikadiktan sonra bunlarin kabuklarini beyazlarini karigtirmadan iyice
rendeleyip ufalamali. Sonra bu kabuklara limonlarin sikilmis suyunu katmali. Yumurtalarin sarilarini porselen bir
kaba koymali. Buna sekeri katmali ve telle iyice girparak sekeri eritip karigsimi kdpuik durumuna getirmeli.
Yumurtanin sarisi beyazimtirak bir renk alinca girpmaya ara vermeden buna azar azar limon suyuyla limon
kabuklarini katmali. Bir tencerenin igine porselen kasenin yarisina gelecek kadar su koyup kabi atese oturtmal..
Tenceredeki su kaynayinca késeyi bunun igine oturtmall ve karisimi girpmaya ara vermeden ihitmali. Bu islemi
yaparken kaynayan suyun kasenin icine sicramamasina dikkat etmeli. Porselen k&sedekiler iliyinca hafifce
eritilmig tereyagdini katmali. Bir - iki defa daha ¢irparak yadi karisima yedirdikten sonra késeyi kaynar sudan
¢ikarip bir kenara birakmali.

Beri yanda yumurtalarin aklarini ¢irparak kar gibi beyaz bir kdpiik durumuna getirmeli. Sonra bu képigu
sogumus olan 6blr kremaya azar azar katarak karistirmali. Tatliyi cam bir k&seye veya kiclk kaselere
koyduktan sonra bunlari buzdolabina kaldirmali ve gerektigi vakit soguk olarak servis yapmal..
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