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YUMURTALI LABNELI EKMEK

Murat Turhan

4 dilim tost ekmegi (bayatlamissa daha iyi)
PINAR LABNE

2 yumurta

Ceyrek cay bardagi sit

Tuz, karabiber

Bir tutam maydonoz

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Her zaman yaptiginiz gibi, iki adet tost hazirlayin. Tostlari ortadan ikiye kesin. Toplam dért parca tost olsun. Bir
tabakta yumurtalari, sit, ince dogranmig maydonoz ve baharatla ¢irpin. Tostlar yumurtali karigima iyice bulayin;
iyice emsinler. Bir tavaya sivi yagi koyun ve iyice kizdirin. Yumurtaya buladiiniz tostlarinizi arkal 6nlu kizartin.
ve labneyi Ustlne surlp lezleti tadin.
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