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YUMURTALI KUSKONMAZLI MILFOY TART

SuperFresh Milféy Hamuru 2 Adet

Kuskonmaz 6-9 Adet

Yumurta 4 Adet

Yumurta Sarisi 1 Adet

Renderlenmis Kasar Peyniri Yarim Cay Bardagi
Tuz Yarim Gay Kasigi

Karabiber Yarim Gay Kasigi

Kuskonmazlarin saplarini ayiklayin. Tencereye yeteri kadar su koyup kaynatin. Kugkonmazlari kaynayan suya
alip dise gelecek kivamda olacak sekilde haglayin.

Kuskonmazlari tencereden alip soguk su dolu bir kasede soklayin. SuperFresh Milféy’leri derin dondurucudan
¢lkarip pisirme kagidi serdiginiz firin tepsisine alin ve 10 dakika bekletin.

Milfdylerin kenar kisimlarini ice dogru kivirin. Pigserken kabarmamasi igin ortasina ¢atal ile mini delikler yapin.
Kenarlarina yumurta sarisi strlip énceden isitilmis 200 derecelik firinda en fazla 10 dakika (kenarlari renk alana
kadar) pisirin.

Finndan ¢ikardigimiz milfdylerin tGzerine kagar peyniri serpin. Yumurtalar kirip tepsiyi firina verin.

Yumurtalar hafif renk degistirmeye baslayinca kenarlarina tartin boyutuna gére kestiginiz kuskonmazlari dizin.
Tuz ve karabiber serpip tekrar firina verin. Yumurtalar istediginiz kivamda pisince tepsiyi firndan alip sicak
olarak servise sunun.

Not: Milféyler firinda piserken ortasi fazla kabarirsa firndan ¢ikardiginizda heniiz sicakken, kasigin tersi ile
hafifce bastirin ve ortasini duzlestirin.
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