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YUMURTALI KUSKONMAZ

https://carrefoursa.com

10 adet kuskonmaz

1 adet kiguk boy sogan

3 adet yumurta

1 yemek kasigdi tereyadi
Tuz ve karabiber

Uzeri igin;

Rendelenmis kasar peyniri
Pul biber

Kuskonmazlar dis kabuklarindan ayirdiktan sonra yikayin. Sebzeleri bigak kullanmadan elinizle 4-5 santimlik
parcalara boélin. Kip kiip dogranmis sogani genis bir tavada tereyadinda kavurun. Soganlar yumusamaya
basladiginda kuskonmazlari da tavaya alin ve kavurma iglemine devam edin. Kugkonmazlar 5 dakika gibi kisa
bir siirede yumusayacaktir. Sebzeleriniz yumusadiginda tuz ve karabiberi ilave edin. Bir kasede yumurtalari
iyice ¢irpin. Cirpiimis yumurtayi da tavaya alin, karistirarak pisirin. Yumurta pistiginde tavayi ocaktan alin ve
sicakken rendelenmis kagar peynirini yumurtanin Gzerine yayin. Pul biber ile sUsledikten sonra servis yapin.
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