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YUMURTALI KURU FASULYE PIYAZI

1 su bardag@i kuru fasulye

1 adet kuru sogan

Yarim demet maydanoz

6 dal taze taze feslegen

1 adet kirmizibiber

1 adet yesil biber

1 adet domates

1 adet marul

15 adet zeytin (siyah veya yesil)
3 adet yumurta (kayisi kivaminda haglanmis)
3 yemek kasi@i sivi yag

1 yemek kasigi hardal

1 adet limonun suyu

2 ¢ay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

Fasulyeleri bir gece dnceden yikayin ve tencereye koyup, Uzerini 6retecek miktarda sicak su ile islatin. Ertesi
sabah tekrar fasulyelerin Gizerini drtecek miktarda su ilave ederek, kisik ateste pisirin (suyunu iyice ¢ekip,
yumusayana kadar).

Ayri bir kapta yumurtalar kayisi kivaminda haglayin ve sudan ¢ikarip sogumaya birakin.

Fasulye piserken tim sebzeleri glizelce yikayin. Sodani soyup piyazlik sekilde dograyin. Domatesi soyup kiip
seklinde dograyin. Biberleri jllyen seklinde (kibrit ¢dpl bigiminde) dograyin. Maydanoz ve fesledeni ince
dograyin. Marulu yaprak yaprak ayirin.

Pismis fasulyeleri genis bir salata kdsesine koyun. Dogradi§iniz bitiin malzemeleri, zeytinleri ve yagini Gzerine
ilave edin, hepsini birlikte harmanlayin.

Ayri bir kAsede hardal, limon suyu, zeytinyadi, karabiber, tuz ve pul biberi karistirip sosu hazirlayin ve piyazin
Uzerine doékip karistirin.

Yumurtalar dilimleyin. Marul yapraklarini servis tabaklarina yerlestirip, icine hazirladiginiz piyazi koyun, yumurta
dilimlerini Gzerine yerlestirip servis edin.
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