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YUMURTALI KOFTE

Omiir Akkor

5 adet yumurta

1 cay bardagi Komili natlrel sizma zeytinyagi
1 su bardag ince bulgur

1 adet kuru sogan

Yarim demet maydanoz

Yarim demet yesil sogan

1 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi

1 yemek kasigdi biber salgasi

2 yemek kagigi isot ya da kirmizi pul biber

Domatesin kabugunu soyun ve kup kiip dograyin.

Sogani ve yesillikleri incecik kiyin.

Bir tepsiye ince bulguru koyun ve Gzerine kiip dogradiginiz domatesi, sal¢alar ve isotu ilave edip yogurmaya
baslayin.

Bir kaseye su koyup yaninizda bulundurun ve yodururken elinizi arada bir islatin.

15 dakika yogurduktan sonra yesillikleri ilave edin.

Birka¢ dakika daha yodurup beklemeye alin.

Bir tavanin icine Komili zetinyagdini ilave edip yumurtalari kirin. Yumurtalari gok karigtirmadan sarisi ve beyazi
ayri kalacak sekilde kavurun.

Hazir olan yumurtalar yagi ile beraber kdftenin tzerine ekleyin.

Bir kasik yardimi ile karistirip servis tabagina alin ve sicak olarak bol yesillikle servis edin.
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