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YUMURTALI KOFTE (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

1 cay bardagdi simit (kisi bagina)

1 adet yumurta (her bardak igin)

1 adet kuru sogan

500 gr. taze sarimsak (bardak basgina 1 adet)
1 yemek kasigi domates salgasi

1 yemek kasigdi biber salgasi
Kirmizibiber,tuz,karabiber

Tereyag! veya zeytinyagi

Simit, ince dogranmis sogan, domates ve biber salgasi, kirmizibiber, karabiber, tuz ile iyice yogrulur. Bu arada
yumurtalar yagda omlet seklinde pigirilir. Taze sarimsaklar incecik kiyilir.Yogrulan kéfteye sarimsaklar ilave
edilip kanigtirilir. Bir kagik yardimi ile kligtk pargalara ayrilan omlet kdfteye eklenir ve tekrar
karigtirlir.Yumurtalarin eziimemesine dikkat edilir. Kagikla yenecekse sikilmadan,elle yenecekse kigik parcalar
halinde hafif¢e sikilarak tabaklara konur.Uzeri nane, maydanoz yada marul ile suslenerek servis yapilir.

-~

© lezzetler.com tarif no:40465 » adi:YUMURTALI KOFTE (Gaziantep) » génderen:Saadet + indirme tarihi:08.04.2025 - 05:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yumurtali-kofte-gaziantep-vt30256
https://img.lezzetler.com/yuklenen/yumurtali-kofte-gaziantep-40465.jpg
http://www.tcpdf.org

