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YUMURTALI KOFTE (BIRECIK SANLIURFA)

5 ¢ay bardagi ince bulgur (cig koftelik)

2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

1 blyUk boy sogan

2 cay bardagi isot (urfa ev yapimi isot ise bu olcude.Degilse dl¢l arzuya gore)
3 cay kasig kimyon

3 cay kasigi karabiber

1 adet domates (kU¢Uk kip dogranmig)

1 yemek kasigdi biber ve domates salgasi karigimi
3 su bardagina yakin soguk su

2 yumurta ve siviyag

Maydonoz ve taze sogdan ince kiyllimig

Baharatlar ve salca karistirilir, tuz eklenir.

Domates karigsima eklenir.

Bulgur karigima yavas yavas yedirilir ve soguk su eklenerek yavas yavas yogurulur.

En son sodan bulgurlu karisima eklenerek yogurma iglemi baslamis olur.

Gerekli yumusaklik saglaninca yesillikler eklenir.

Bolca siviyagda yumurtalar giizelce ¢irpilip omlet seklinde sicak ¢ig kofteye eklenir ve yogurma bitmis olur.
Marul,limon ve ayran esliginde servis yaplilir.
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