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2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Cay Kagidi pul biber

1 Tutam maydanoz

1 Tath Kagi§i tuz

2 Adet orta boy kuru sodan

1 Cay Kasigi Ucuyla karabiber
1 Adet marul

1 Adet limon suyu

4 Yemek Kasi§i sivi yag

1,5 Yemek KagiJi biber salcasi
2 Su Bardagi kisirlik bulgur

2 Adet yumurta

YUMURTALI KISIR

BULGURUNUZU TEMIZLEYIN VE KAPAKLI BIR KABA ALIN.ICINE BULGURLARI ISLATACAK KADAR
KAYNAR SU EKLEYIN.BULGURU KATTIGINIZ KABIN KAPAGINI KAPATIN.AYRI BiR YERDE KURU
SOGANLARINIZI MiNiK KUPLER HALINDE DOGRAYIN.BIR TAVAYA 2 YEMEK KASIGI SANA KLASIK
MARGARIN KATIN.YAGINIZI KIZDIRMADAN ONCE SOGANLARINIZI iCINE KATIN VE
KAVURUN.ALMAYA YAKIN YUMURTALARINIZI KIRIN.KARISTIRARAK PISIRIN.TUZ VE BAHARATLARI
EKLEYIN.YUMUSAYAN BULGURUNUZA SICAK SOGANLI YUMURTAY| EKLEYIN VE BIRBIRINE
YEDIRENE KADAR YOGURUN.SALCANIZI EKLEYEREK TEKRAR YOGURUN.INCE DOGRANMIS
MAYDANOZLARI EKLEYIN VE TEKRAR KARISTIRIN.LIMON VE SIVI YAG EKLEYIN.MARULLA SERVIS

YAPIN.
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