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YUMURTALI KISIR

Nazmiye Demirtag

Bulgurumuzun Ustiine sicak suyumuzu dodkelim, kapagini kapatalim. 10 dakika bekletelim. Tavaya sivi yagi alip
kip dogranmig kuru soganimizi kavuralim, salga ilave edelim, kavuralim. Bulguru genis bir kaba alalim, soganli
harcimizi ilave edelim. Baharatlari, limon suyunu, taze soganlari ekleyelim. Yumurtalarimizi bir tavada tereyagda
iyice pisirelim. Bulgurumuza ilave edelim. Yumurtanin kisirin her tarafina karigmasini saglayalim. Marul
yapraklari ile servis yapalim, ¢eri domatesleri ile sUsleyelim.
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