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YUMURTALI KESTANE TATLISI

2 su bardadi kestane puresi
1 kahve fincani kakao

1 bardak sut

2 ¢orba kasigl kaymak
Yarim bardak toz sakar

1 corba kasigi margarin

1 adet yumurta

2 kahve kasigi vanilya

Seker, kaymak, kakao, sut vanilya ve margarini kaynar suyun Ustindeki suya koyarak (benmari usull) 15
dakika kadar yodunlastiriniz. Kestane plresi ve ¢irpiimis yumurtay katarak karistira karigtira pisirmeyi
sUrdriniz. Orta boy bir kabi sana yagla yaglayiniz. Karnisimi kaba doékiniz. Kalibi su dolu bir tepsiye koyarak
orta 1sidaki bir firna slriintiz. 45 dakika yada tatli biraz sertlesene kadar pisiriniz.
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