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YUMURTALI KARISIK PIDE

1 kg. un

20 gr. yas maya

1 cay kasigi toz seker

1 su bardagi su

Tuz

Igi igin: 200 gr. kavurma

16 dilim pastirma

1/2 kangal sucuk

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
4 adet yumurta

2 corba kagsigi eritilmig tereyagi

Maya ve toz sekeri suda eritin. Un, tuz ve mayali suyu, kulak memesinden yumusak bir hamur elde edene kadar
yogurun. Uzerini 6rtlp bir saat dinlendirin. Hamurdan portakal biiytikliginde pargalar koparin. Her hamuru
unlayarak yuvarlak agin. 200 derece firinda hafif kabaran kadar pisirin. Ustlerine ic malzemesini ilave edip her
birinin Gzerine yumurta kirin. Tekrar firina verip Uzerleri kizarana kadar pisirin. Uzerlerine tereyagi sirun.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 29.05.2023
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