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YUMURTALI KARADENIZ PIDESI

1,5 su bardag ilik su

3 yemek kasigi yodurt
3 yemek kagigi sivi yag
1 tath kasigi tuz

1 tath kasidi seker
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

8 adet yumurta
Rendelenmis kasar peyniri
Yaglamak igin:
Tereyagdi

Hamur malzemasinden yumusak bir hamur hazirlanir. Uzeri kapatilarak yarim saat dinlendirilir.

Sure sonunda hamur 8 bezeye ayrilir. Her beze tabak kadar yuvarlak agilir. Kenarlari hafif kaldirilir, ortalarina
fazla kabarmamasi igin ¢atalla rastgele delikler agilir.

Firin tepsisine kagit serilir, hazirlanan hamurlar tepsiye dizilir.

Onceden isitilmig firinda pisgirilir.

Finndan alinip, ortasina biraz rendelenmis kagar serpilir, Gzerine 1 yumurta kirilir, tekrar firma verilir.
Yumurtalar pisip, kasar eriyecek kadar, cok az daha firina verilip ¢ikarilir, kenarlarina tereyagi surulerek servis

yapillir.
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