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YUMURTALI KAPUSKA

2 adet yumurta

5 ¢orba kasiJi siviyag
2 adet orta boy sogan
2 adet kirmizi biber

1 corba kasigi salca
1/4 lahana

Tuz, pulbiber

Siviyag! bir tencereye alip Gzerine yemeklik dogradiginiz soganlari ilave edin. Soganlarin rengi déntince kiip
dogranmig kirmizi biberi ve salcayi ekleyip kavurun. Daha sonra irice dogranmis lahanayi tencereye ekleyin. Tuz
ve pulbiber ilave edin. Lahanalarin pigmesine yakin ocaktan alin ve bir firn kabina yerlegtirin. Lahanalarin
ortasini yuva gibi agip yumurtalar kirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda yumurtalar katilasana kadar pigirip
servis yapin.
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