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YUMURTALI KANEPE

6 adet biyik francala dilimi

2 kahve kasigi limon suyu

6 adet hazirlop yumurta

10 yaprak kiyilmis maydanoz

60 gram tereyad! (3 corba kasig)
6 adet kirmizi turp

1 tath kasidi hardal

Tuz

Hazirlop pisiriimis 6 adet yumurtanin sari ve beyazini bagka baska tabaklara ayirdiktan sonra yumurta
sarilarina, yumusatilarak pomat haline getirilmis 3 silme ¢or. kasigdi tereyag, 1 tath kasigi hardal, 2 kah. kasig
limon suyu ve bir miktar tuz ile 10 yaprak kadar da kiyilmig maydanoz ilave ederek, ¢atalla ezmek suretile
hepsini iyice birbirlerine karigtirmalidir.

Sonra elde edilen bu tereyagl yumurta sarisi ezmesini, 6 adet francala diliminin Ustine mitesaviyen taksim
etmek suretile siirmeli (forma francalasini tercih etmelidir.) ve bir tarafa birakmalidir.

Sonra yumurta aklarim bir tahta UGstinde bigakla kiymak suretile asag yukari irice piring blyUkliginde
ufaladiktan sonra ufalanmig bu aklari, Gstlerine yumurta sarisi ezmesi sirmus oldugumuz ekmeklerin Gzerlerine
yine mitesaviyen serpmek suretile taksim etmeli, ekmeklerin tam ortalarina da, yesillik kismi ¢ikariimig kirmizi
turp oturtmak veyahut da, turpu halkalara keserek yarilarina kadar yerlestirmek suretile ekmekleri stislemeli ve
kanapeleri blyUk bir tabaga alarak servis yapmalidir.
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