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YUMURTALI KAHVALTI EKMEGI

5.5 su bardagi un

4 cay kasigi tuz

1 paket yagmaya

2 yemek kasigi seker

2 su bardagi sut

1 tane yumurta

50 gr margarin

Uzerine 12 adet yumurta

Yogdurma kabina margarini sttt sekeri tuz yumurta ekleyerek karigtirin. Daha sonra unu azar azar ekleyerek
yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun. 1 saat hamuru dinlendirin. Hamur dinlendikten sonra ki¢ik
parcalar kopararak onlari top haline getirin tam ortasindan bastirarak ¢ukurlagtirin yumurtalar yikayip
kuruladiktan sonra her hamurun ortasina bir tane yerlestirin yaglanmis firin tepsisine dizin . 200 derecede 20
dakika kadar pigirin.
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