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YUMURTALI KABAK

1 KG KABAK
1 KG DOMATES

2 DIS SARIMSAK

6 ADET YUMURTA

3 YEMEK KASIGI SIRKE
5 YEMEK KASIGI MARGARIN
TAZE NANE

Uz

KARABIBER

Kabaklari kaziyip halka halka dograyin. 4 dakika haslayip stiziin,sogutun. Sosu igin domatesleri rendeleyin.
Icine ezilmis sarimsak, ince kiyllmis taze nane, sirke, margarin, tuz ve karabiberi ekleyip ateste pisirin. Suyunu
cekince atesten alin. Yumurtalar kaynayan tuzlu, sirkeli suya kirin. Beyazlar katilasip su Gzerine ¢iktiginda,
yumurtalarin suyunu kevgirle sziip alin. Kabagi servis tabagina alin. Uzerine domatesli sosu dokup,
yumurtalarla birlikte servis yapin.
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