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YUMURTALI KABAK

8 adet kabak

4 adet yumurta

4 adet kuru sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kagigr margarin

Yarim demet dereotu

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 tutam tuz

Kabagin Ustinl kaziyip kusbasi seklinde dograyin. Kiip kiip dogranmis sogani pembelesene kadar kavurun.
Yumurtay! ¢irpip soganin Ustiine dékin. Devamli karigtirarak soganh yumurtayi pisirin. Dogradidiniz kabak,
salga, karabiber ve tuzu ekleyip 3-4 dakika soteleyin. 1 bardak su ve dogranmis dereotu koyup 20 dakika
pisirin. Sicak servis yapin.
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