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YUMURTALI KABAK KAVURMA

1 orta boy sogan

2 havug

1 kilo kabak

3 yumurta

Siviyag

Tuz

Baharatlar

Dereotu ya da maydanoz

IIk 6nce kabak rendelenir ve beklenir suyunu salinca kadar sonra suyu sikilir.

Havug rendelenir soganlar kip seklinde dogranir ve ocaga alinir.

Pembelesinceye kadar kavrulur baharatlarla birlikte azcik daha kavrulur.

Havug ilave edilir o da biraz kavrulur. Sonrasinda suyu sikilmis kabak ilave edilip pismesi beklenir.
Sonra 6nceden bir kapta ¢irpilmis yumurta ilave edilir ve pisirilir.

Sunum igin borcama alinir (izeri dereotu ya da maydanozla sislenir Sicak servis ediniz
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