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YUMURTALI KABAK CICEGI KAVURMASI (ALACATI
IZMIR)

Anadolujet Magazin

500 gram saplari kesilmis ve ikiye bélinmds taze kabak ¢icegi
3 adet iyice ¢irpiimis yumurta

1 adet orta boy ince kiyilmig sogan

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 cay bardagdi sicak su

Yeterince tuz ve karabiber

Oncelikle teflon tavaya sogani, yad: koyup soganlar pembelesene kadar pisirin. Daha sonra kabak ciceklerini
ekleyip kisik ateste ¢evirin. Sonra sicak suyu, tuzu ve karabiberi ilave edip biraz daha pisirin. Pismesine yakin
yumurtay Uzerine diizgince yayin. Agzini kapatin. Alti pisince bozmadan kapag sikica tutup ters ylz yapin.
Diger tarafini da pisirip sicak servis yapin. Arzu edenler servis esnasinda sarimsakl yogurt da ekleyebilirler.
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