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YUMURTALI ISTIRIDYE MANTARI

Bir paket mantar

3 tane yumurta

1 tane sogan

Siviyag

Tuz

Karabiber

Istege bagl maydanoz

ik olarak mantarlari dograyin.

Yumurtalari kirip, ¢irpin ve igine tuz, karabiber ilave edin.

Maydanoz kullaniyorsaniz iyice yikadiktan sonra incecik kiyin.

Sogani soyup, dograyin.

BuyUk bir tavaya sivi yagdi koyun ve soganlari atip, kavurmaya baglayin

Mantarlar suyunu salip ¢ektikten sonra maydanozu ekleyin ve kavurmaya devam edin.

En son yumurtalar ekleyin. Sirekli karistirarak yumurtalarin da pismesini sadlayin ve sicak olarak servise
sunun.
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